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¡La 4ª edición  de la feria fue un éxito !
Consolidada como el principal encuentro de negocios de la cadena 
pesquera en América Latina, la Seafood Show Latin America reunió a 
líderes, marcas y profesionales de todo el sector en tres días de 
conexiones,  contenidos  e innovaciones .







NÚMEROS

+4.500
profesionales 
cualificados

+100
marcas

expositoras

+20
países

25
estados brasileños

presentes

+50h
de contenido

3 DÍAS
de feria



Comparación con la edición anterior.

CRECIMIENTO
EXPRESIVO DE AUMENTO EN 

EL NÚMERO DE 
VISITANTES

+11%

NUEVAS
EMPRESAS

1.121





ALGUNAS  DE LAS 
REDES MINORISTAS 
LÍDERES EN BRASIL 
QUE VISITARÓN EL 
EVENTO



OTROS ACTORES DEL 
SECTOR MINORISTA 
Y FOOD SERVICE 
QUE VISITARON EL 
EVENTO



EVALUACIÓN
DE LOS VISITANTES
El resultado de la encuesta realizada a los visitantes de 
la feria refleja la satisfacción con la Seafood Show Latin 
America 2025, lo que demuestra que la feria superó las 
expectativas al ofrecer una experiencia enriquecedora, 
inspiradora y esencial para el sector.

NPS

¡NIVEL 
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CSAT
(Customer

Satisfaction Score)

82 96% 99%



Un evento que impulsa
negocios  y el sector .

+63 %
de los visitantes ocupan

cargos directivos

+85 %
participan en las 

decisiones
de compra

+59
participaron en la feria

por primera vez



OBJETIVOS DE LOS VISITANTES
1

Conocer 
novedades y 
lanzamientos

2
Generar nuevos 

negocios y 
asociaciones

3
Hacer networking 

y fortalecer las 
relaciones con 
proveedores y 

marcas



25 ESTADOS 
BRASILEÑOS 
VISITARON LA 
SEAFOOD SHOW 
LATIN AMERICA
Conectamos todas las regiones del 
país para hacer negocios, ampliar 
conexiones y conocer las 
principales novedades del sector.



PRESENCIA INTERNACIONAL
Profesionales de 24 países 
estuvieron presentes, lo que 
reforzó la importancia  global  
del pescado  brasileño  y el 
papel de la feria como puente 
entre América  Latina y el 
mundo .

Å Brasil
Å Chile
Å Argentina
Å Argentina
Å Perú
Å Estados 

Unidos

Å España

Å Brunei

Å Portugal

Å Japón

Å Uruguay

Å Ecuador

Å China

Å Noruega

Å Colombia

Å Italia

Å Alemania

Å Islandia

Å México

Å Cisjordania

Å Dominica

Å Letonia

Å Polonia

Å Ucrania

Å Reino 
Unido



¡QUIÉN EXHIBE
RECOMIENDA!
Los índices de aprobación entre los 
expositores muestran el éxito de la 4ª 
edición de Seafood Show Latin 
America.

NPS

¡NIVEL 
EXCELENTE!
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CSAT
(Customer

Satisfaction Score)

95 93% 94%



ATRACCIONES Y 
PROGRAMACIÓN



El programa estuvo marcado por debates  y 
conferencias  de alto  nivel , con temas  
relevantes  para toda  la cadena productiva . 
Entre los aspectos más destacados:

Å1º Congreso Minorista  Latinoamericano  de 
Pescado

ÅSummit de Gastronomía Japonesa

ÅTendencias y perspectivas del sector de Food 
Service



TOP SPEAKERS

¡Y muchos más!



+40
PONENTES



Chefs de renombre y especialistas 
demostraron toda su experiencia a los 
visitantes de la Seafood Show Latin 
America. Fueron más de 10 horas de 
demostraciones culinarias utilizando 
pescado. Entre los grandes momentos 
destacados, la preparación de un atún 
Bluefin por Régis Sassaki y la apertura de 
un pirarucu salvaje, con la participación 
del consultor César Calzavara.



La segunda Edición celebrada en la 
Seafood Show Latin America, y 
organizada por la Nagoya Sushi School , 
fue uno de los grandes atractivos de la 
feria. Durante tres días de intensa 
competición, el evento atrajo la atención 
de visitantes, expositores y medios de 
comunicación. 



El chef Willian  Utida  se proclamó ganador y 
representará a Brasil en el campeonato mundial de 
Tokio, Japón, junto con el segundo clasificado,  
Rodrigo Bando.



La tercera edición del premio celebró 
las principales  innovaciones  y 
tendencias  de la industria  
pesquera , destacando el futuro del 
sector.  Ocho marcas finalistas 
presentaron productos que tienen un 
impacto directo en el mercado y la 
cadena de producción.

Empanado Popeye 
(Pescado de Alaska con 

espinacas) 

Salmón ahumado KORIN

Tiras de salmón 
empanadas al estilo 

tempura

GANADORES



La cuarta  edición  del premio  homenajeó a los 
pescaderos  y pescaderas , reconociendo su papel 
fundamental en la calidad  de la exposición  y la 
promoción  del consumo  de pescado  en el punto de 
venta.

¡Enhorabuena a todos  los profesionales  que 
hicieron  de la feria  un verdadero  éxito  de talento  e 
innovación !

A los 48 profesionales que se inscribieron en el 
concurso, nuestro especial reconocimiento por su 
dedicación y excelencia. Juntos, demostramos la 
fuerza de nuestro sector.

(Mejores Pescaderos de Brasil) 



Adriano de Jesus y Rodrigo Coelho - Pescadería 
Fontolan | Itapetininga

André Queiroz y Pedro Eloy - Pescadería 
Carrefour Osasco | São Paulo

Alaine Rodrigues y Shirlei - Pescadería 
Carrefour Pamplona | São Paulo

Dirlan Soares y Cicero Souza - Pescadería Beira 
Mar | Río de Janeiro

Gustavo Fraga y Matheus Santos - Pescadería 
Coral | São José do Rio Preto

Claudiane Souza y Olga Teles - Pescadería 
Deus Proverá | Camaçari

Lailson y Debora - Pescadería Carrefour |  
Guarulhos

Alan Gomes y José da Silva - Pescadería 
Natural da Terra Paraíso | São Paulo

Higor Souza | Ricardo Santo - Pescadería 
Natural da Terra Brooklin | São Paulo

Edilson Pereira y Caio de Oliveira - Pescadería 
Carrefour Butantã | São Paulo

Heitor Marcati y Cleriston Souza - Pescadería 
Hermes Pescados | Santo André

CONOZCA A LOS 
SEMIFINALISTAS 
DEL PREMIO



Los ganadores de 2025 recibieron un 
trofeo, un premio en metálico y una 
placa de reconocimiento. 

Por su parte, la pescadería ganó una 
consultoría exclusiva con el chef 
Rafael Moraes, del perfil Peixe no 
Prato.

Alan Gomes y José da Silva
Peixaria Natural da Terra | 

Paraíso т São Paulo

(Mejores Pescaderos de Brasil) 



¡Es hora de celebrar los grandes logros del sector! El Global  Reception  reunió 
momentos de conexión, relajación y emoción al anunciar los ganadores de la 4ª 
edición del premio Mejores Pescaderos de Brasil  y reconocer a las marcas más 
innovadoras del sector con el premio Seafood Innovation  Show.


